INFORMAZIONI PERSONALI

Nome

indirizzo
Telefono/fax
Codice fiscale
E-mail
Nazionalita
Data di nascita
Luogo di nascita

+ Date (da—a)
+ Nome e indirizzo del datore di

lavoro
* Tipo di azienda o settore

+ Tipo di impiego
+ Principali mansioni e responsabilita

+ Date (da - a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

+ Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

* Date (da - &)

+ Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

» Tipo di impiego

* Principali mansioni & responsabilitd

* Date (da~ a)
» Nome e indirizzo del datore di
Lavoro
+ Tipo di azienda o settore
+ Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

Curriculum di Piatti Roberto
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italiana

29 Agosto 1952
Cermenate

Marzo 2015 ad ora

Acqua Dolce Café retaurant
Via Regina Carate Urio (CO)
Ristorazione

Maitre
Gestione operativa della sala

Aprile 2014 Ottobre 2014
Grand Hotel Como
Tavernola - Como

Hote! , ristorante, pizzeria
1° Maitre

Organizzazione del personale e gestione operativa del breakfast, banchetti, pizzeria, bar piscina,

ristorante individuale

Novembre 2013 Febbraioc 2014
Sodexd Milano

Mense e ristorazione coliettiva
Maitre

Responsabile di sala per apertura nuovo ristorante presso I'Universita Cattolica di Milano

Novembre 2012 — Ottobre 2013
Ristorante litico

Como Via Giulini

Ristorazione di mare

Maitre

Gestione operativa della sala e della cantina con acquisto dei vini



* Date (da - a)

+ Nome e indirizzo del datore di lavoro
+ Tipo di azienda o settore

+ Tipo di impiego

*Date (da - a)

* Nome e indirizzo del datore di lavoro
* Tipo di azienda o settore

+ Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

* Date (da - a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

+ Tipo di azienda o settore

» Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

s Date (da—a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

» Principali mansioni e responsabilita

* Date (da-a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

+ Tipo di azienda o settore

» Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

*Date (da~a)

» Nome e indirizzo del datore di
favoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

+ Date (da-a)

*» Nome e indirizzo del datore di
lavoro

+ Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

Curriculum di Piatti Roberto

Marzo 2012 settembre 2012
Ristorante Gatto Nero Rovenna/Cernobbio
Ristorazione individuale

Cameriere - Gestione e servizio della terrazza

Stagioni estive anno 2009 - 2010 - 2011
Harry's Bar Ristorante
Bar ¢ Ristorante

B - R S

Gestione gperativa del proprio rango

4

Dal 2006 al 2009

Auanta Sport Village -

Centro Sportivo con ristorazione
Direttore di ristorante
Gestione operativa del ristorante pizzeria e bar

Dal 2004 al 2006
La Camilla a Concorezzo { MB)

Agriturismo con saloni x banchetti ristorante e bar
1° Maitre

Gestione operativa del ristorante, bachetti e del bar

Dal 2002 al 2004
UNA Hotel and Resort Via Cusani Milano

Hotel 4 Stelle
1° Maitre
Organizzazione del BK, Lunch e Dinner, Bar e gestione operativa del personale

Dal 2001 Al 2002
Societa “Cabella”

Ristorazione
Manager
Organizzazione per apertura di Villa Geno a Como

1999-2001

UNA Hotel

Via Cusani 13- Milano

Hotel 4 Stelle

1° Maitre

Organizzazione del BK, Lunch e Dinner, Bar e gestione operativa del personale



*Date (da~-a)
* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

LINGUE CONOSCIUTE :

+ Capacita di lettura
+ Capacita di scrittura
+ Capacita di espressione orale

+ Capacita di lettura
+ Capacita di scrittura
» Capacita di espressione orale

* Capacita di leftura
* Capacita di scrittura
+ Capagita di espressione orale

CAPACITA E COMPETENZE

ORGANIZZATIVE

Vi autorizzo a trattare i miei dati personali i

Curriculum di Piatti Roberto

1988-1999
Compagnia italiana Jolly Hotel Touring

Hotel 4 stelle

1° Maitre
Organizzazione del personale, gestione ristorazione

INGLESE

buono
buono
buono

FRANCESE

buono
Buono

Buono
SPAGNOLO
Sufficiente

Sufficiente
Sufficiente

Buon senso organizzativo per i reparti di bar, sala per Bk lunch,dinner e ban'chettist.ica in genere.
Conoscenza della ristorazione nei suoi molteplici aspetti e portato alla soluzione dei problemi

h oftemperanza al D.Lgs 1675/96
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delle responsabiliia e delle pene stabilite
dalla Legge per faise atlestazioni e mendsdl
dichiarazioni. sotto la mia personale respon-
sabilita dichiaro che le informazioni e |
dati insenti sono veritien




