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Erasmus Plus. Tirocini |n Europafinoal 2021

AlCF.P.diComo
Sl vaascuola conla valigia pronta

IIC.EP.diComoél'unico
istitutoin Regione Lombardiatra
letrentascuoledel pianonazio-
nale ad aver ottenuto la “Carta
della mobilita europea”, un im-
portante ncunoscamento che
consente, attraversoilprogram-
ma Erasmus Plus, di realizzare
tirocini in Europa fino al 2021.
Propriograzieaquestomerito,
cinquantastudentidelterzoedel
guartoanno,siadelsettore alber-
ghierochedelsettore benessere,
potrannosvolgereunodeipropri
tirocinicurriculariinunpaeseeu-
ropeo scegliendo tra Francia,
Spagna, Germaniae Regno Unito.
“Cambiarevita,aprirelamente”
¢ lo slogan del programma Era-
smusattraversoilgualeil Centro
vuolelapropriaattivitabenoltre

T

Incontro tra gli studenti del C.E.P. e la delegazione di Tokamachi

i confini nazionali.

Un'esperienzastimolante non
pertuttiinquanto, peraccedere,
glistudentiaffrontanounpercor-
sodi selezione impegnativo.

“Vogliamo offrire ai nostri

studentigrandiopportunita per
la loro crescita personale e pro-
fessionale - dichiaralaPresiden-
tedel C.EP.diComoProf.ssaMeli-
naFalsone-conferendoainostri
corsiunavalenzainternazionale
e stabilendo collaborazioni im-
portanti in Europa”.

DOPO IL DIPLOMA: FORMA-
ZIONEELAVOROIN AZIENDE
EUROPEE

‘Il Centro offre in ambito euro-
peopossibilita anche dopoil di-
ploma professionale; proprio in

questigiorniduegiovani neodi-
plomati stanno partendo per la
Franciadovesarannoassuntico-
meapprendistiinaziendeimpor-
tantidel settoredellaristorazio-
neefrequenterannounpercorso
dispecializzazioneinsommelle-
rie nella regione della Loira

spiegaildirettoreSilvio Peve-
relli.

Quattrodiplomatidicucinae
dipasticceriahannolastessaop-
portunita, sempreinFranciacon
laformuladell’Apprendistatoin
Europae, anovembre,saralavol-
tadiValenciaperaltri cinquegio-
vani”,

OLTRE 'EUROPA
Le collaborazioni del Centro si
sonoesteseancheoltreiconfini

europei.

Invirtodel gemellaggiotrale
citta di Como e di Tokamachi lo
scorsoaprileduestudentidicuci-
nahannosvoltoiltirociniocurri-
culare in Giappone, a Tokyo e a
Tokamachi.”ll Giapponeétappa
obbligata per le carriere dei piu
grandicuochialivellointernazio-
naleeteniamoa proseguire que-
sta collaborazione anche negli
anniavenire-continuaPeverel-
li-

stiamoinoltreattivandocon-
tatti conlaScuolasecondariaal-
berghieradellaRegionediwen-
chenginCina.

Seotterremoilfinanziamento
regionale aggiungeremo anche
questametaperitirocinideino-
stri studenti”.
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Focus

I due cuachi giapponesi durante la preparazione di alcuni piatti

Assaggi di Giappone

IN cUCing

wwsss Perlaprimavoltaalla

FieradiSant’Abbondioé possi-
bile degustare piattidellacucina
locale giapponese preparati se-
condolatradizionediTokamachi.

Daoggifinoal 3settembre,una
novitanelmeni del tradizionale
evento,resopossibile graziealla
collaborazione conl’Associazione
Provinciale Cuochi di Como e gli
studenti del CFP,

NelmenUeé previstoil tradizio-
naleBentoBox, scatolaconunpa-
sto completo, con l'ingrediente
principedellacucina nipponica:il
riso“Uonoma Koshihikari”, il mi-
glioredel Giapponeprodotto pro-
prionellacittadiTokamachi. Pre-
vista inoltre la dimostrazione di

cucina giapponese seguita dalla
degustazione dei piatti tipici. Gli
appuntamenti sono previsti per
giovedi e sabato mattina dalle
9:45alle 11:45.

Liniziativadiproporrelacuci-
na nipponica nasce a seguito di
unoscambio formativotraCFP.
di Como e i ristoranti del Sol Le-
vante,

Gialoscorsoanno duestudenti
hannoavuto'occasione dilavora-
reinalcuneaziendediTaokamachi
e di Tokyo per sette settimane,
sostenuti dalla mediazione del-
I'associazione Miciscirube, aliri
duestudenti partirannoil prossi-
momesedimarzo versoilGiappo-
ne
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