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Trai tavoli del ristorante
nessuno si senta diverso
In centro apre “Da Noi”

2wz Invia Lambertenghi
épronto ad aprire “Da Noi”, un
ristorante davvero inclusivo.
Unabrigatadigiovanidiversa-
mente abili si apprestaa pro-
porre piattivaltellinesia chilo-
metro zero, guidata daun gio-
vanissimo e promettente chef
comasco di soli 21 anni. L’inau-
gurazione del locale & fissata
perlasettimana prossima,un
appuntamento dedicato alle
sole autorita. Poidal 14 ottobre
I'apertura.

Gliultimilavorial civico 24
s0no ancora in corso, mai 34
coperti traquindici giorni ver-
ranno tutti serviti.

«Dobbiamo riuscirei per
forza - racconta Guido Grilli,
il responsabile del nuovo risto-
rante - stiamo correndo. Apri-
re un’attivita in Italia & unave-
rafatica,icostiperlaburocra-
ziasonoincalcolabili, ¢’& sem-

’ 0GGI
‘ Valduce, open day
per futuri genitori

pre qualche complicazione. La
nostra avventura, in pil, € un
po’ pittspeciale. Stiamo prepa-
rando permessi e documenti
per assumere gradualmente
otto ragazzi diversamente abi-
1i. A turno tra sala e cucinala-
voreremo in cinque, con uno
staff bilanciato dadipendenti
normodotati. Il ment, abuon
prezzo, prevede prodotti pro-
venienti dalla Valtellina, pasta
fresca e carne alla piastra».

Traitavoli ci sara di sicuro
Federico Tiranti, un ragazzo
di quasi 50 anni portati ecce-
zionalmente grazie alla passio-
ne perilnuoto e il canottaggio.
Dara una mano come tutto fare
alla brigata.

«Una volta raggiunta la
maggiore eta, concluso il per-
corso distudi, difficilmente chi
ha una disabilitd importante
riesce atrovare un'occupazio-

ne, a diventare autonomo -
raccontala mamma, Giovanna
Varesi - ed invece & importan-
te darsi dafare, starein compa-
gnia, avere una propria auto-
sufficienza. Ecco perché Fede-
rico intende sposare gquesto
progetto».

Lo chefdesignato e gia mes-
so sotto contratto é Angelo
Puzzo,fresco didiplomaal Cfp
di Monte Olimpino. Gli altri
camerieri e aiuto cuochi sono
giovani diversamente abili, con
diverse difficoltd, non di tipo
motorio.

Quanto a Grilli, docente e
formatore del Setificio, citiene
invece a ribadire che non é il
proprietario del ristorante, ma
& come tutti gli altriun dipen-
dente. Non solo, non percepira
stipendio, al pari dei membri
del consiglio direttivo. L'obiet-
tivo prioritario del ristorante,

almeno alla partenza, & garanti-
relostipendio ai giovani disa-
biliimpiegati. Accanto a Grilli
cisara Matteo, suofigliocheha
tenacemente concluso gli studi
ed anch’egli & portatore diuna
disabilita.

Una storia di solidarieta
Alle spalle di questa neonata
attivita ¢’¢ unastoria disolida-
rieta. Per partire conlaiuto di
Confcooperative e del mondo
tessile comasco é stata costrui-
ta Anima e Cuore che ha rac-
colto 67milaeuro di donazioni,
oltreil tragnardo prefissato. La
raccoltaé ancora aperte sul si-
to dellaFondazione Comasca
che ha supportato questa co-
raggiosa avventura giunta ai
blocchi partenza,

L’eventoinaugurale di pros-
sima settimana come detto &
pensato perle sole autoritalo-
cali,labrigata sistaimpegnan-
do per invitare tutti i pit1 im-
portanti rappresentanti del
territorio. Poi dasabato 14 ot-
tobre la porta di via Lamber-
tenghi apre a tutti. Sono tanti
icittadini di passaggio che gia
sifermano per domandare. Le
prenotazioni per oravengono
prese tramite via Whatsapp
(3270806717).
S. Bac.

©RIPRODUZIONE RISERVATA

Grilli, Tiranti con il volontario Mario Argentina fuori dal ristorante




