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SPECIALE

CFP DI COMO. Spazioallinnovazione dell'offerta formativa

|| CFP di Como: spazi e tempi
per gliallievi oltre 'orario scolastico

memess  Daquestannoformativo
ilCFPdiComoampliaulteriormente
lasuaoffertadidatticaperdiventa-
reunluogoapertoedinamico,dove
gliallievisianoincoraggiatiaparte-
cipareattivamentealla vitascola-
sticaancheoltrel'orariocurriculare.
Lascuolaoffriradiverseattivitaop-
zionali progettate per arricchire
I'esperienzaformativaefavorirela
crescita personale.

Gliallievipotrannousufruiredi
sessioni di studioassistito, che of-
frono un supporto mirato all'ap-
prendimento.Vengonoinoltrepro-
posti laboratori professionali ag-
giuntivi, perapprofondirecompe-
tenzetecnichespecifiche,eunava-
rietadiattivitaricreative perpro-
muovereil benessereelasocializ-
zazione.

'SCUOLE

TIROCINIINAZIENDA ED EVEN-
TL IL VALORE DELLA PRATICA
PROFESSIONALE

Lorientamentoalmondodellavoro
eunpilastrofondamentaledell’'of-
fertadidattica.llCFPassegnagran-
deimportanzaaitirociniaziendali,
selezionatipermassimizzareil va-
lore formativo e accompagnatida

II gruppo CEP per festeggiare il cinquantesimo anmversario

tutor dedicati. todirettoconilmondoprofessionale.  lenza Erasmus+, per due bienni  mia,migliorarelecompetenzelin-  AFOL COMO ADERISCE ALLA v02024/2025,sonostaticoinvolti

Gli studenti vengono inseriti in consecutivi,chericonosceilvalore  guisticheeadattarsiacontestimul-  SPERIMENTAZIONEDELLARI-  inquestanuovainiziativailsettore
contesti produttivicoerenticonle  ERASMUS+EATTIVITAINTER-  elaqualitadeiprogettiinternazio- ticulturali.Esempidiquesteespe-  FORMA DEI DIPLOMI cucinael!settore sala-bar.Questo
loro capacita e aspirazioni. Lap- NAZIONALI nali.Dal 2016 'AccreditamentoEra-  rienzeincludonoprogettiprestigio-  Infine,ilCFPdiComopartecipaalla nuovomodellodidatticopotenzia

prendimentopraticoéulteriormen-
terafforzatodallapartecipazione
aeventidisettore comeseratecon
chefesfilate, cheoffronouncontat-

AFOLCOMOsidistinguesulterrito-
rioancheperilsuorespirointerna-
zionale:él'unicoistitutodelterrito-
rioadaverottenutoilLabeldiEccel-

smus+permetteastudenti,docenti
e diplomati di svolgere tirocini al-
I'estero,offrendolorol'opportunita
dispecializzarsi,acquisireautono-

sicomelapreparazionediunacena
di gala alla Reggia di Versailles, in
collaborazioneconpartnerinterna-
zionali.

sperimentazionedellaRiformadei
Diplomi Professionali, riorganiz-
zandoi percorsiformativisuquat-
troanni.Apartiredall'annoformati-

lecompetenzelinguistiche, digitali
escientifiche, offrendoaglistudenti
unapreparazionecompletaespe-
cializzata.
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