
CENE D’AUTORE 
 

“L’ARMONIA TRA GUSTO E GENUINITÀ” 
Mercoledì 19 febbraio 

 
a cura dello Chef Lorenzo Staltari 
Casinò di Campione d’Italia  
Ore 19.30 Aperitivo di benvenuto 
Ore 20.00 Tutti a tavola 

Menu 
 

Noci di Capesante dorate con Puntarelle al pizzico  
Misticanza con Fiori e Arance 

 

Tortelli di Pasta fresca farciti con Ricotta e Mascarpone 
Bocconcini d’Asparagi stufati  

Emulsione al Tartufo nero di Norcia 
 

Filetto di Branzino rosolato al Rosmarino, 
 su crema di Finocchi mantovani e Olive taggiasche 

 

Trancetto al Cioccolato fondente e Pere con Gelato al Rum scuro 
 

Contributo: 35 euro (vini inclusi) 

 
“I NUOVI CONFINI DELLA CUCINA VEGETARIANA” 

Giovedì 27 marzo 
 

a cura dello Chef Pietro Leemann 
Ristorante Joia - Milano  
Ore 19.30 Aperitivo di benvenuto 
Ore 20.00 Tutti a tavola 

Menu  
Carpaccio di Chioggia con scaglie di Parmigiano e Salsa al balsamico 

 

Riso integrale del Parco del Ticino arrostito con Asparagi,  
Salsa allo Zafferano 

 

Sformato di Ricotta e Erbe con le prime Zucchine, Pesto di Erbe,  
intingolo di Porri e Scorza di Limone 

 

Gong  
Contributo: 35 euro (vini inclusi) 

BISTROT 
 

“LA CASOUELA” 
Venerdì 7 febbraio 

 
a cura dell’Associazione Provinciale Cuochi di Como 
Ore 19.30 Aperitivo di benvenuto 
Ore 20.00 Tutti a tavola 

Menu  
Cassoeula e Polenta 

 
Assaggio di formaggi tipici  

con composta di cipolle 
 

Dolce del C.F.P. 
 

Contributo: 30 euro (vini inclusi) 

 
“CACCIA IN CUCINA” 

Venerdì 7 marzo 
 

a cura dell’Associazione Provinciale Cuochi di Como 
Ore 19.30 Aperitivo di benvenuto 
Ore 20.00 Tutti a tavola 

Menu 
 

Pennette al Ragù di Cinghiale  
 

Germano Reale al forno glassato  
all’Aceto di Lamponi 

 
Bocconcini di Cinghiale al Cognac 

con Polenta morbida  
                 

Assaggio di Capriolo 
 

Dessert C.F.P. 
 

Contributo: 30 euro (vini inclusi) 
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