
 

   

   
 
 
 
 

Menu 
 

Ostriche – alghe – sabbia di pumpernickel        

***                     

Calamari – curry – zucca moscata 

*** 

Quaglia: petto e ciliegia – polipo - cavolfiore 

*** 

Scamone argentino “Rodeo Steak Ranch”  

animella di vitello – scorzonera 

*** 

Soufflé: cioccolato  

“Sur del Lago – Domori” 

   

I GRANDI CHEF 

PAUL SCHROTT  
“IL Truciolo ATELIER Paul Schrott” 

Contributo € 50 
Degustazione Vini Inclusa 

PAUL SCHROTT 
 

Il  Truciolo   

ATELIER Paul Schrott 
(www.paulschrott.it) 

 

 

Proclamato “Corona radiosa” dalla 

           Guida  “Il Gatti Massobrio, taccuino  

dei ristoranti d'Italia 2016"  

    Lo chef altoatesino di fama ed esperienza  

        internazionale, proporrà agli ospiti un menu  

     degustazione di alta cucina creativa con 

 particolare attenzione alla stagionalità e alla 

qualità delle materie prime 

 

 

26 novembre 2015 
Ore 19:30 Aperitivo di Benvenuto 
Ore 20:00 Cena 

In collaborazione con  


