CENE D’AUTORE

“ARMONIA TRA GUSTO E GENUINITA””
Mercoledi 19 febbraio

a cura dello Chef Lorenzo Staltari
Casino di Campione d’Italia
Ore 19.30 Aperitivo di benvenuto
Ore 20.00 Tutti a tavola
Menu

Noci di Capesante dorate con Puntarelle al pizzico
Misticanza con Fiori e Arance

Tortelli di Pasta fresca farciti con Ricotta e Mascarpone
Bocconcini d’Asparagi stufati
Emulsione al Tartufo nero di Norcia

Filetto di Manzo bardato con Prosciutto di Parma
con bocconcini di Funghi misti
Riduzione di”Assolo” Merlot della Valcamonica

Trancetto al Cioccolato fondente e Pere
con Gelato al Rum scuro

Contributo: 35 euro

“I NUOVI CONFINI DELLA CUCINA VEGETARIANA”
Giovedi 27 marzo

a cura dello Chef Pietro Leemann
Ristorante Joia - Milano
Ore 19.30 Aperitivo di benvenuto
Ore 20.00 Tutti a tavola
Menu

Carpaccio di Chioggia con scaglie di parmigiano e salsa al balsamico

Riso integrale del Parco del Ticino arrostito con asparagi,
salsa allo zafferano

Sformato di ricotta e erbe con le prime zucchine, pesto di erbe,
intingolo di porri e scorza di limone

Gong
Contributo: 35 euro

BISTROT

“LA CASOUELA”
Venerdi 7 febbraio

a cura dell’Associazione Provinciale Cuochi di Como
Ore 19.30 Aperitivo di benvenuto
Ore 20.00 Tutti a tavola

Menu

La Cassoeula
Assaggio di formaggi tipici
con composta di cipolle, fichi
e miele di castagno
Foresta leggera
Contributo: 30 euro

“CACCIA IN CUCINA”

Venerdi 7 marzo

a cura dell’Associazione Provinciale Cuochi di Como
Ore 19.30 Aperitivo di benvenuto
Ore 20.00 Tutti a tavola

Menu

Casereccia al Ragu di Cervo

Germano Reale al Brandy e Cannella
Bocconcini di Cinghiale
con Pere e Prugne
e Polenta

Assaggio di Formagagi tipici
con Composta di Mele Cotogne

Bavarese alla Vaniglia
diamantata ai Lamponi

Contributo: 30 euro



Prenotazioni e Iscrizioni
La prenotazione e le iscrizioni sono da perfezionarsi tramite:
e-mail: eventi@cfpcomo.com
tel. 031571055 - 031574000 interno 223
fax: 031 575047

Il pagamento delle serate a tavola potra essere effettuato prima
di accedere alla Sala ristorante la sera stessa dell’evento.

Le date possono subire variazioni per ragioni organizzative.
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