
TEST MOTIVAZIONALI RIVOLTI AGLI ALUNNI CHE HANNO EFFETTUATO L'ISCRIZIONE 

(ON LINE) AL C.F.P. 

Date test motivazionali 

Settore RISTORATIVO/ALBERGHIERO: 

 

Il test motivazionale si svolgerà il giorno 18 febbraio 2015; gli interessati riceveranno via sms la 
comunicazione relativa all’orario di presentazione. 

Per la preparazione dei candidati al suddetto test, vengono di seguito fornite le indicazioni necessarie. 

OPERATORE DELLA RISTORAZIONE: Preparazione pasti 

Leggere con attenzione il materiale indicato 

www.academiabarilla.it  
Nel sito dell’Academia Barilla selezionare la voce “The Italian food Academy”, a seguire “La tradizione 
regionale italiana” quindi “Lombardia”, “Piemonte”, “Toscana”, “Sicilia”  
 
http://www.piramidealimentare.it 
Nel sito selezionare nella parte interna alla piramide le schede descrittive di: Frutta, Ortaggi, Riso-pasta, 
Pane, Carne, Latte, Dolci 
 
Visionare:  
storie di grandi chef – Andrea Berton– You Tube 
Storie di grandi chef – Davide Scabin- You Tube 
Storie di grandi chef – Carlo Cracco – You Tube 
 
 

OPERATORE DELLA RISTORAZIONE: Servizi di sala bar 

Leggere con attenzione il materiale indicato 

www.salabar.it 
Nel sito selezionare la voce B. professione cameriere e a seguire: 
B1 La ristorazione veloce e lo staff di sala B1.3-B1.3.1-B1.3.2 
B5 Mise en place e successivi B5.1 – B5.2 –B5.5 
B8 La comanda e successivi B8.1 –B8.1.1-B8.1.2 – B8.1.3 
 
www.piramidealimentare.it 
Nel sito selezionare nella parte interna alla piramide le schede descrittive di: Frutta, Ortaggi, Riso-
pasta,Pane, Carne, Latte, Dolci 

 

  

http://www.academiabarilla.it/
http://www.piramide/


OPERATORE DELLA TRASFORMAZIONE AGROALIMENTARE: Panificazione e pasticceria 
 

Leggere con attenzione il materiale indicato 

www.academiabarilla.it  
Nel sito dell’Academia Barilla selezionare la voce “The italian food Academy”, a seguire “La tradizione 
regionale italiana” quindi “Lombardia”, “Piemonte”, Toscana, “Sicilia” . 
Porre particolare attenzione ai dolci tipici e ad eventuali panificati tipici della regione italiana in esame. 
 
www.piramidealimentare.it 
Nel sito selezionare nella parte interna alla piramide le schede descrittive di: Frutta, Ortaggi, Riso-
pasta,Pane, Carne, Latte, Dolci 
 
Visionare:  
La pasta sfoglia di Luca Montersino – You Tube 
La torta Sacher di Luca Montersino – You Tube 
 

 

 

 

 

http://www.academiabarilla.it/
http://www.piramide/

