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Gli chef comaschi e Marchesj
«La sua ricetta a portata di tuttiy

oMo
iR «Lametterermsulsitninter-
net dell'Associazione cuochi, in modo
tale che possa essere 3 disposizione dj
tuttis,

11 presidente dell'associazione
cuochidiComo, Cesare Chessorti,
nonhadubb;: I'niziativadel “ma-
estro” Gualtierg Marchesi & da
accogliere con favore,

«Vogliamo proporia-»

Marchesi, il padre della cucina
moderna italiana, hainfatti dona-
tounaricetta, i truciolj allo zaffe-
rano,realizzata invistadiExpo (e
anchedelSalonede] Mobile).Un
omaggio, lanciato conl'imprendj-
tore Maurizio Riva, che & stato
accoltofavorevolmente. «Credo
che siaunaricettaalla portatadi
tutti- hasottolineato Chessorti -
lapubblicheremo su] sito,anche

yerché Marchesi & un amicoy,
Della stessa opinione anche
iergio Mauri, vicepresidente del-
associazione. «D’altronde &
n'immagine positivaanche per
Expo. Itruciolisono gliscartidei
legnamiche, con Questaricetta,
‘ngonoidealmente recuperati,
rché nonsibuttanullay,, Nonsi
attadilegno, comunque, madi
1a pastala cuiformaricorda in

effettiitruciol; deifalegnamie che
viene condita con una semplice
salsaallo zafferang e conchicchi
di riso crunchy nero, in pratica
riso croceante,

Eglichefcomaschi sarebberg
anche pronti 5 inserire questo
piattoneiloro menu. «Marchesj
€unpo’un’icona- spiega Massi-
miliano Tansini, cuoco dell'Oste-
riaRusticanadivia Cigalinie inse-
gnante di cucina in dye scuole
professionali comasche - Luj &
geniale. Selui Proponequestari-
cetta, potrebbe essere una bella
iniziativae potrebbe ancheessere
Propostaneinostriristorant; Bi-
sognaricordare che Marchesiéun
genioin controtendenza. Prima
hapropostola nouvelle cousine,
Poi, quando gli altri facevano Ia
suacucina, luiétorato allarisco-
pertadeisapori semplici. Estato
unodeiprimi chefmediatici, ma
adesso che cisono troppicuochj
intelevisione, ha criticato questa
esagerazione di Programmisulla
cucina. Insomma, ésemprestato
unpassopitiavantideglialtri, Per
questomotivo, se ¢ Proponeuna
ricetta, noidobbiame ringraziar-
lo».

Apertoa questa iniziativa an-
che Gabrigle Vitelli, patron de]

Gualtiero Mérchesi alla presentazione del piatto a villa d’Este

ristorante Sant’Anna1908diCo-

mo: «Anche da parte nostra, un
omaggio aMarchesiandrebbe fat-
to. Questa & un‘occasione, Do-
VI€ImOo provare questo piattoe
cercaredicapirlo, Poinon sarebbe
hemmenounproblemainseriro
nellacartadel ristorante, Anche
perchénoistiamo giarealizzando
un menu dedicato all’Expo, con
I'utilizzo in particolare diprodotti
biologiciy.

Insomma, ogni contributoche
arriva alla ristorazione comasca
ebenaccetto, Se Poiquesto con-
tributo arriva dal maestro Gual-

tiero Marchesi, & ancora piti gra-
dito. -

«Rispetto per il maestro»
«Peril rispetto che abbiamo nej
suoi confront, potrebbe essere
una bella idea inserire questo
piatto nei nostrj menu» chiosy
Mauro Elli, chefde] Cantucciodi
Albavilla, premiatoda alcunianni
ancheconlaprestigiosastellaMi-
chelin.

«Di certo bisognerebbe pro-



