' PiazzaVolta, invece, le iscrizioni
sonostate 26,1 progettidovranno
essereconsegnati entroil 30 giu-
gno. Lunedi 16 invece, scadr3 il

di qualche anno fa

sibile - spiega Valentina Groho-
vaz, dirigente de] comprensivo
Comocentrocitté—ilsuolavoro
’ha portata a collaborare con
Juasi tutte le scuole di Como,
vunque apprezzata.,

‘abbraccio corale

\nna Spazzi era Sposata con un
locente dell'universita di Bolo-
na, di origine russa, Lascia la
iiccola Fiamma,12 anni, promet-
ente alunna, Glj insegnanti di
uttalacitth abbracciano lafami-
liaeilricordo dellastimata col-
°ga, il saluto arrivery anche dai
uoi alunni. m s, Bac,

S S ——
viaPretorio, poivia Garibaldi.La
secondafase sar quelladej can-
tieriinpiazza Volta eviaGrassie
,daultimo, in PiazzaRoma. m

Seurvadre rrunde, vue gibvani;

Maurizio Galimberti, uno dej
massimifotografi italia:ﬁviventi,

enatoaComo eVelasco Vitalidi
Bellano, Infoline 031 4890416.m

—_— .
Cuochi, la maturity
si fa ai fornell;

mmmsemy  ESameabase dij lombatina
di coniglio agli aromi freschi mediter-
ranei.Lascuolaéfinitaeil 18 giugno
iniziano gli esami di maturita, main
cittac'egiachiha sostenuto la propria

- prova.

«Questa settimana le nostre
classi sono impegnate con
Pesame in cucina — racconta
Camilla Caglioni, studentes-
sadel Cfpdi Monteolimpino -
noi ieri abbiamo lavorato in
partita. Ogni gruppodistuden-
ti doveva breparare insieme
unaportata per ser-
vireinsala circa qua-
ranta persone».

Una maturiti da
chef, insomma. Dy-

Coinvolti
19alunni

guazzetto dipomodorinie olj-
vetaggiasche, con patate bolli-
tealburro e prezzemolo ebor-
ragine fritta come decorazio-
ne».

Ilmenty, alla carta, ieri aveva
cinque antipasti, cinque primi,
cinque secondie quattrodolci,
Questo corso professionale
triennale ha comunque una
Provascrittasul tema alimen-
tazione, poi esamj di italiano
e inglese. Da 0ggi iniziano gli
orali. «Dovremo discutere il

&= Dostro ricettario —
raccontaancora Va-
lentina - e spiegare
tutti i tirocini che
abbiamo fatto du-

rantele provediierj in Cucina rante I’anno.

sono stati coinvolti ann «Io e Camilla per
19 alunniin cucinae GJO.S:t 0 esempio abbiamo Ia-
10 in sala, hanno n Sala voratoinsieme 3 Va-

mangiato docenti e

ospiti. Questi esamial Cfpsono
iniziati venerdi, a turnole clas-
sipropongono un ment sem-
pre diverso.

Una maturita che fa venire
l'appetito, dice Camilla: «Ci so-
noriuscitibene anche glignoc-
chiripieni di carne e il bonét,
un dolce tipico Piemontesey.,
«Ioeroaisecondi - spiega Va-
lentina Castelli, altra novella
cuoca - abbiamo preparato una
lombatina di coniglio con un

lencia: tra tapaseri-
cette baschex.

Dopo il triennio Camilla e
Valentina proseguirannoillo-
ro percorso formativo con un
quartoanno sempre all’inter-
nodel Cfp. Le due studentesse
vorrebbero continuare a stu-
diare anche oltre i] quinto an-
no. «Vorreiiscrivermi all’uni-
versita - dice Valentina — per
farela dietologa. Perd sono una
buonaforchetta: mj piacciono
i dolci». m s.Bac.




