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[l CFP una scuola all'avanguardia
che guarda al futuro

I percorsi di forma-
zione professionale del CFP di
Como: didattica digitale Labo-
ratori tecnologicamente avan-
Zati gestiti da professionisti dei
settori di riferimento e tirocini
formativi in Europa

I percorsi formativi

Tre anni di formazione per arri-
vare alla Qualifica professiona-
le e il quarto per il Diploma di
tecnico: il futuro degli aspiranti
cuochi, addetti di sala-bar, pa-
sticceri, acconciatori ed esteti-
ste si costruisce con una solida
preparazione che coniuga “sa-
pere" e “saper fare”.

Gli studenti, dopo Ia terza me-
dia, accedono a percorsi di
Istruzione e Formazione Pro-
fessionale (leFP), che nel trien-
nio permettono di acquisire
competenze necessarie per
inserirsi nel mondo del lavo-
ro come professionisti capaci
oppure di accedere al quarto
anno e, dopo il Diploma di Tec-
nico, proseguire gli studi in un
percorso di istruzione supe-
riore che consente |'accesso al
mondo universitario cio grazie
agliaccordidi collaborazione in
essere con Istituti professionali
del territorio.

Nel settore acconciatura ed
estetica il guarto anng 8 previ-
sto dalle normative di settore
come percorso abilitante per
poter avviare una propria atti-
vita autonoma.

Tirocini inazienda e occupazio-
ne garantita

1l percorso scolastico prevede
lezioni teoriche ed esercitazio-
ni pratiche di laboratorio, chesi
integrano a partire dal secondo
anno, con momenti di tirocinio
in azienda, che permettono un
contattodirettoconlarealiadel
mondo del lavoro e si traduco-
no inopportunita di inserimen-
to lavorativo dopo Ia qualifica
professionale. Sono oltre tre-
centocinquanta le aziende del
tarritorio che ospitano gli allie-
videl CF.P.durante i periodi di
tirocinio e contribuiscono alla
loro formazione e alla loro cre-
scitaprofessionale e personale.
!l novanta per cento degli stu-
dentitrova lavoro o si inserisce
in un nuovo percorso di studi
entro i sei mesi dagli esami fi-
nali.

Tiracini professionalizzanti in
Europa

L'esperienza & al centro del
processo di formazione, e tra
le opportunitache il C.F.P. offre
ai propri studenti ci sono anche
gli stage formativi/lavorativiin
Europa. Grazie a solidi rappor-
ti di collaborazione con Istituti
scolastici europei, gli studenti
di entrambi i settori professio-
nali a partire dal terzo anno di
corso hanno la possibilita di ef-
fettuare i loro stage curriculari
in Francia, Germania, Spagna,
Lettonia e Inghilterra.

Il CF.P, & inserito tra le quat-
tro Agenzie Formative che
in Regione Lombardia hanno
avuto approvato e finanziato
il proprio progetto di “Tirocini
formativiin Europa” attraverso
il nuovo Programma ERASMUS
PLUS, per I'anno formativo
2015/2016. >
“Per i nostri studenti - spiega
il direttore Silvio Peverelli -
I'Europa & a portata di mano
con la possibilita di continuare
esperienze formative/lavora-
tive e di aggiornamento per i
formatori in contesti lavorativi
europei. Gia 113 nostri studen-
ti a partire dall'anno scolasti-
€0 2013/2014 hanno avuto la
possibilita di fare uno stage
formativeo di un mese in con-
testi lavorativi europei e altri
70 studenti del terzo e quarto
anno preparati e selezionatitra
ipiumeritevoli hannolavaligia
pronta per partire nei prossimi
mesi di marzo aprile. Un'espe-
rienza seguita dai nostri tutor e
completamente gratuita per gli
allievi del CFP coinvolti”.

Didattica multimediale e Tec- -

nologie all’'avanguardia nei
laboratori

A supporto della didattica ri-
vestono un ruolo centrale le
tecnologie: il C.F.P., gia dotato
da alcuni anni di LIM (Lavagne
Multimediali Interattive) in
tutte le aule con collegamenti
intranet ed internet, ha aderito
al progetto regionale “Genera-
zione Web Lombardia” grazie
alquale haintrodotto intutte le
classil'vtilizzo del tablet/perso-
nal computer, come strumento
innovativo per losviluppodella
didattica. "Il nostro obiettivo -
spiega I'Amministratore Unico
Guido Monti - 2 quello di ade-

Guido Monti Amministratore Unico

Gualtiero Marchesial CFP -

guarci agli stilidi apprendimen-
to dei giovani e alle esigenze di
un mondo del lavoro sempre
piu tecnologico, in tutti i set-
tori professionali, e per questo
I'’Agenzia continua ad investire
rilevantirisorse finanziarie per
'adeguamentio delle diverse
tecnologie/attrezzature pre-
sential CF.P.".

L'allievo al centro della forma-
zione

“Vogliamosostenereil successo
formativo e ridurre al minimo
la dispersione scolastica - con-
tinua Monti - e per poter rag-
giungere questi obiettivi & ne-
cessario proseguire sullastrada

dellaqualita, valorizzando tutte
le potenzialita dei ragazzi. Nel
nostro Centro gli studenti non
sono mai lasciati soli: i coordi-
natori e i tutor di classe, oltre a
personale specializzato nell'in-
serimento professionale, i se-
guono per risolvere eventuali
problemi di disagio o necessita
di ri-orientamento scolastico
come anche per accompagnarli
nella ricerca dello stage forma-
tivoedall'inserimentoal lavoro
una volta concluso il percorso
di studi”.

Orientamento e Accompagna-
mento alla scelta
Principali requisiti per frequen-

tareil C.F.P.sono motivazionee
voglia di imparare un mestiere:
“L'interesse e la passione sono
molto importanti per I'accesso
ai nostri corsi - conferma il di-
rettore. L'Agenzia coinvolgera
tutte le famiglie e i ragazzi che
presenteranno una richiesta di
iscrizione in incontri informati-
vi e in interventi di valutazione
motivazionale proprio per far
capire loro quanto sia impor-
tante I'attitudine per il settore
professionale che stanno sce-
gliendo per il loro futuro”.

Gli eventi al CFP con i grandi
Maestri
1l CFP propone durante I'anno

scolastico giornate di formazio-
neallapresenzadeigrandiChef.
Sempre nel settore Ristorativo
& pasticceria gli allievi hanno la
possibilita di partecipare all'or-
ganizzazione di eventi e mani-
festazioni, convegni, seminari
e work-shop avendo quindi di-
verse occasioni per dimostrare
le loro capacita professionali e
laloropreparazione. Glistuden-
ti del settore Benessere sono
coinvolti in giornate di appro-
fondimento tecnico professio-
nale alla presenza di qualificati
esperti, promosse in accordo
con le Associazioni di categoria
e con il coinvolgimento degli
operatori di settore.
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