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Monteolimpino

La scuola come grande

e potente motore di ricerca

Al Centro di For-
mazione Professionale di
Monteolimpino i nostri par-
rucchieri, estetiste, sala-bar,
cuochi e pasticceri hanno
superato brillantemente gli
esami diQualificae Diploma.
Come sempre la nostra scuo-
la, per guindici giorni, ha vis-
suto latrepidazione e I'ansia
dei risultati e la felicita per
il successo: allievi, docenti,
tutor e coordinatori hanno
visto concretizzarsi gli sforzi
di tanti mesi di lavoro.

I percorsi triennali e di quar-
to anno del CFP terminano
infatti con un esame finale
particolarmente “perfor-
mante” che stimola i talenti
individuali, il lavoro in team
e la capacita da parte dei
candidati di pianificare e
progettare il proprio “capo-
lavoro”.

Nel corso di questi anni ab-
biamo costruito percorsifor-
mativiin linea con le esigen-
ze del mercato del lavoro,
abbiamo investito nello svi-
luppo delle capacita prati-
che, arricchendo di contenuti
professionalizzantiI'attivita
formativa, impegnandoci
a introdurre innovazione,
qualita ed esperienze inter-
nazionali nei curricula dei
nostri allievi. I risulta
stati evidenti per i noti risto-
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ratori, i rappresentanti del
settore ricettivo-alberghie-
ro e i qualificati componenti
dell'Associazione Provincia-
le Cuochi, che hanno seguito
le prove pratiche d’esame in
vestedi valutatori esterni. Gli
ospiti hanno potuto apprez-
zare la capacita degli allievi
di fondere rigore operativo,
inventivaecreativita, padro-
nanza nell'utilizzo della tec-
nologia specifica di settore e
della multimedialita.

Gli allievi delle Quarte Ali-
mentazione e Trasforma-
zione Agroalimentare hanno
presentato progetti impren-
ditoriali legati ai modelli
storativi e di catering indivi-
duati all'interno del mercato
di riferimento.

Le idee spaziano dal piccolo
agriturismo di alto livello,
sui monti di Nesso, comple-
tamente ecosostenibile, a un
“format” diristorazione velo-
ce alternativa, alla pasticce-
ria “sugar free" localizzata in
centroaMilano, per giungere
alla“weddingcake” proposta
nel buffet “nozze marine".
Ottimi i lavori proposti dal
triennio Cucina: I'elaborato
“I sette vizi capitali” che co-
niuga conoscenze di diversi
ambiti disciplinari, o ancora
“Alimentazione del futuro”,
tesi sull'entomofagia che

Nel 2016/2017 prendera Uavvio un nuovo progetto

Settore Acconclatura ed Estetica

prende in considerazione
piatti e proposte alternative
legate anche a chef del Nord
Europa.

L'espressione dell’alta pa-
sticceria si € manifestata nei
lavori degli allievi del terzo
anno. Particolarmente in-
novativi sono stati i dolci al
piatto come: “Sfumature di
te", parfait al t¢ Matchain tre
versioni di impiattamento,

nel Settore Acconciatura del C.F.P.
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Il pereorso é stata pensato per tutti coloro che, parrucchieri qualificati e/o abilitati,
desiderano partecipare a “laboratori di ricerca e sviluppo” per la costruzione di un proprio
je di lavoro.

stile lavorativo attraverso [’

a Como e di creare, quindi,
Due anni di attivita e formazione, un viaggi
filosofia aziendale, studio degli incarnati e creat

Lesigenza di aggiungere un percorso di approfondimento
tecnica ai percorsi di qualifica e abilitanti esistenti & nata dal
desiderio di creare un polo di eccellenza nel settore dell'acconciatura
nuove promesse per il futuro. -
tra tecnica,
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“Emozioni di bosco” a base di
mirtilli e trota Fariodelle val-
lidel lago di Como. Come non
essere soddisfatti nel vedere
gli Allievidi Quarta Acconcia-
tura ed Estetica presentare il
proprio “Project Work” come
idea imprenditoriale, le Al-
lieve di Terza Acconciatura
ed Estetica elaborare e rea-
lizzare servizi tecnici, stilisti-
ci e trattamenti, degni di un

Settore Ricettivo-Alberghiero

professionista.

Proprio nel Settore Benesse-
re del CFP si & innescato un
processo di rinnovamento
con percorsi molto pit tecni-
ci e mirati.In particolare per
I'’Acconciatura oggi siamo
pronti a rivoluzionare ulte-
riormente I'offerta forma-
tiva introducendo due anni
serali (successiviai quattroin
DDIF), per una preparazione
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a360°, da vero look maker.
La proposta formativa & na-
ta dal desiderio di creare un
polo di eccellenza nel settore
dell'acconci~turaa Como e di
crearequindi nuove promes-
se per il futuro.

Due anni di attivita e forma-
zione, un viaggio incredibile
tra tecnica pura, filosofia
aziendale, studio degl
nati e creativita.
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