_ de-apartiredaquelledell’Erbese
-scommettonosullesportazione:
sempre piu le merci inviate in
Russia e Cina, stabile il Brasile,

mentidifficilidobbiamoevitarelo
scoraggiamento e I'individuali-
smo. Noncisipuosalvaredasoli,
servelafiducia reciproca». Ecco

compongonolanostrabancahan-
no saputo reagire alla crisi con
tempestivity, energiaecompeten-
Ze». m '
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ﬁCfp fa festa a Lariofiere
Superospite Van De Sfroos

Erba
Ciavviciniamoallafinedell’annosco-
lastico : il Cfp fa festa a Lariofiere.
Persalutareil 2013-'14, il Centro
diformazione professionale di
Monte Olimpino organizzado-

maniunagiornata conlaborato-

ri, sfilate elamusicadiun ospite
d’eccezione: Davide Bernasco-
ni, in arte Van De Sfroos. Si

partealle14: dopoilbenvenuto
dell’amministratore unico Gui-
do Monti e del direttore della
scuolaSilvio Peverelli, le allie-
ve del settore benessere si ci-
menteranno in una sfilata con
ambientazione anni Venti e
Trenta. Il tema & “Il cinema in
bianco e nero”.

Le colleghe studentesse del -

Cfp di Meda hanno realizzato

degliabitiai qualile alunne co-
masche dovranno abbinare il
giusto trucco elagiustaaccon-
ciatura.

All'iniziativa sono invitati
anchetuttiigenitorieiparenti,
infatti in vari momenti del po-
meriggioidocentiillustreranno
iprogettimessiin campo dalla
scuolaquest’annooltre alleidee
utili peril prossimo. Per esem-

Atteso Davide Van De Sfroos

%

pioitirocini attivatiin vari paesi
d’Europaattraversoil program-
ma Leonardo.

Alle16.30 arriverail cantau-
tore laghée: Van De Sfroos in-
contrera genitori e allievi pre-
sentandol’'ultimo videoclip del
brano che da il titolo al nuovo
album, “Goga e Magoga”.

Noneéuncaso:lestudentesse
del settore benessere del Cfp
quest’anno hanno partecipato
allaclipfacendoil trucco e par-
rucco delle comparse, il prossi-
mo anno proseguira il viaggio
nel progetto “Terra&Acqua”
sponsorizzato sempre dal can-
tante tremezzino.

Infine, nonpotevaessere al-
trimenti con una scuola che fa

dellacucinalasuapuntadidia-
mante, si mangia.

Dalle18isole gastronomiche
ebuffetdipasticceriaavolonta.
Tutte squisitezze preparate con
curadaglialunnidelle classi ter-
ze e quarte del settoreristorati-
vo. Perlaprecisione con “Happy
Lake Time” inovelli cuochiide-
eranno settericette tipiche del
nostro lago per valorizzare il
territorio proponendo queste
prelibatezze sotto formadiape-
ritivo. Non solo, chi durante
'anno é partito per un tirocinio
inunpaese europeo dovrapro-
porre nel piatto le tradizioni
dellenazioniedellecitticheha
visitato. Non c’¢ da annoiarsi,
insomma. m . Bac.




