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«Quel piacere del caffé»
[l muovo Gambero Rosso

premial6locali comaschi

Tre chicchi

Incitia il puntegzio massimo
al locale Caffd&Caffé

dli piazza Mazzini

Primi CaniQie Mortorfano

«Il caffe & um pincere,
senonébuono...chepiaceredis,
AncheaComo. Loslogandique-
sta verchin pubblicith, con la
battuta di Nino Manfiredi, pud

-egsere considerato anche un
piceolo “mantra” da ripetere
leggendo Ia guida “Bar d’Ttalia
2017” del Gambero Rosso.

Peribaresistono due catego-
rie: le tazzine e i chicchi, suuna
scala di valori da uno a tre. Le
tazzine rappresentano il gindi-
zio comnplessivo sul locale, che
scaturisce da vari fattori: loffer-
ta (prima colazione, spuntino
peril pranzo, aperitivi, cocltail),
il servizio, F'ambiente e'igiene 1
chicchi, invece, rignardano la
qualith del caffé inteso esclngi-
vamente come bevanda,

La guida indica 1.320 bar in
iuita Italia, cercando di valoriz-
zave i singoli punti di forza dei
varilecali, Tra questi, 29 hanno
ragginnio il massimo, con tre

chicchi e alirettante tazzine, Al-
Ia fine, il premia per il miglior
bar d'Ttalia & andato al Marelet
di iglio,

E la provincia di Coma? Si &
difesn egregiamente, In guida
sono infatti segnialati ben 16 bar,
meta dei quali in citth, Male ec-
cellenze, adireil vero, sitrovano
fuoridallaconvalle:siala Pastic-
ceria Marra di Cantly, siail Cré-
me di Montorfano, hanno con-
quistato tre tazzine e due chic-
chi. «Grazie a una costante e il-
himinata evoluzione - scrive la
guidaariguardo del Marra divia
Sesia - la piccela bottega nata
nel 1970 & ora una realth affer-
mataedisucesssochevantadue
sediin quel di Canth (un panifi-
cio in via Alciato e un negozio

“con prodotti maison in piazza
Sirtori) e brilla per I'sltssima.

qualith della proposta in tutte le
sfiymatures,

A rignardo del Créme di
Montorfano, invecs, la gnida lo
descrive come un luogo «per
preziosi momenti in cui godersi
un po’ di pace e relaxy, Einsiste:
«Accanto alle fragranti briochi-
ne, crostatine e mezze hine di
frolla alla marmellata, muffin

cioccolato e fragole e deliziosi
hiscottini secchi in formato mi-
£mon, quasi irresistibilis.

Per quanto riguarda la quali-
ta del caffé, hisogna tornare in
citth per assaggiare la migliore
tazzina, sempre secondo quan-
to descritto dal Gambero Rozso.
Tre chicchi incoronano infattiil
CafféCafte di piazza Mazzini,
«Resta uno dei miglior bar di
Como - descrive la guida - dove
bereil caffe, Aroma deciso, equi-
librato, con tante miscele diver-
se e cappuccini aviosi e leggeri
sono nelle corde di Roberto,
proprietario e appassionatodel-
labevandanerapereccellenzan.

Guardando la guida, si nota
come ci siano segnalazioni nel-
IExrbese (bene Ia Ssotori dierba
e la Pasticceria Ponti di Canzo
con due tazzine e altrettanti
chicchi) e nell’ares delle cintura
urbana. A Cantl, segnalata an-
che la Pasticceria Farina, e sul
lago Rossi a Bellagin (due tazzi-
ne e due chicchi), Assenti tutto
I'Olgiatese e la Bassa Comasca,
Che vorranno rifarsi, prokabil-
mente, in vista della prossima
guida, che uscird a fine 2017,
Raffasle Foglia

classifica
Posiziane Bar Comune Taz
1° créme Montorfana ¥
 Marmra Cantl g
2 Ross Beirgio @
PasticceriaFarina  Cantd g,
Ctteria. JGnzo g
PasticceriaPorti ~ Canzo oy
Caffe&Caffe =~ Como W
PasticceriaSartori  Erba ¥
3° Ambrosiane  Como_ W
Artedolcelyceun  Como W
Dolciama  Como W
_ Caffé Mazzini _Como W
. Monsieur Chocolat Como
_Olly Bar Tavernerio W'
Bolla Como_ W
4 pida Como 7

Primo bar in citta: il “Caifd e Caffe” di piazza Mazzini



