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Iragazzi del Cfp
scelgono l'estero
«E duramaserve»

Studio e lavoro in Europa per cuochi ed estetisti
«Hsperienza unica, trattati come i dipendenti»

SERGIO BACCILIER]

mmmessm |mparareilmestierein
giroper’Europa. Quarantadue
allievi del Cfp di Monte Olimpi-
no, dei corsi di ristorazione ed
estetica, sono partiti per dei tiro-
cini formativi in Francia, Spa-
gna, Germaniae Inghilterra. Do-
poiprimitrentagiorni abbiamo
scritto e parlato con quattro di
questi studenti.

«Permeéfantastico -raccon-
ta Pasan Haputhantrige - sto
lavorandoinsieme ad altricom-
pagnial Caffé Forte,aGrenoble.
E dura, civuole moltoimpegno,
il servizio deve essere precisoe
puntuale,lavorare al ristorante
ediverso che fare una esercita-
zioneascuola, bisogna conosce-
relavastafornituradivinifran-
cesiperlaclientela. Perolacitta
e giovane, pienadistudenti, fini-
to il turno sto conoscendo un
saccodigente, cisonoragazzeda
tutta Europa. E divertente. In
pit alloggiamo nell’hotel alato
delristorante,’Adagio, édacin-
questelle, abbiamo deiminiap-
partamentidagestire in autono-
mia, facciamolaspesa e cucinia-
mo insiemen,

A16 anni & un'esperienza si-
mile & unsogno. «Appenasiamo
arrivate siamo state travolte dal-
le Fallas - spiega ChiaraDe Lu-
ca-eunasortadicarnevale tipi-
codellacitta di Valencia. Le ra-
gazzeusanoindossare deivestiti

tesse di acconciatura le hanno
ajutato conil pettine. Noidieste-
ticainvece siamo impegnate in
uncentrobenessere, stiamo im-
parando il mestiere, ma anche
cosasignificavivere dasoli, abi-
tiamoinsieme nel quartiere Pa-
traix. Questo non vuol dire che
noncisiamoconcesseunabella
cenaabasedipaella». Nonsenza

il progetto

Esistedal 1987
Stanziati
147 milioni

Istruzione, formazione, gioventue
sport fino al 2020. Erasmus plus &
ilprogrammaUecheintegratuttii
meccanismi di scambio tra atenei
escuoledel vecchiocontinente. Per
farviaggiarestudentietirocinanti
sono stati stanziati 14,7 milioni di
eurosuiprossimiseianni,solo per
il2015c’éadisposizioneunmilione
e736milioni. Novita:daguest’anno
guesterisorsesonoconcesseanche
alle secondarie di secondo grado.
Erasmusinfattinasce perl’'univer-
sita, nel lontano 1987, & una delle
prime iniziative che cercavano di
aggregarel'Europaunita.Oraesta-
topotenziatoevuolerivolgersiad

qualche puntata alla spiaggia o
all’Oceanografico, il parco mari-
no piu grande del vecchio conti-
nente. Questiragazzistanno do-
cumentandolaloroesperienza,
nonsololavorativa eformativa,
tramite tablet, un piccolodiario
di viaggio informatico.
«Joelemiecompagnesiamo
considerate normalidipendenti
- dice Serena Esposito, da Stoc-
carda - si lavora sodo, le clienti
tedesche chiedono quasisempre
icolpidisole,vanno matte, inve-
ce rifiutano la messa in piega e
sec’ebel tempolasciano asciuga-
reicapellial sole. Cisiamodivise
in gruppettineinegozidel cen-
trocitta, partiamo insieme a pie-
dialmattino,laserapoirincasia-
mo e mangiamo tutti insieme.
Mispiace soltanto peril tempo:
sta passando troppo in fretta».
A inizio aprile tornano a Como
10 cuochi, 4 pasticceri, 6 addetti
sala, 6 estetiste e 16 acconciatori,
hannovolato perl'Unione grazie
aifondi Erasmus plus, il piti fa-
moso e storico programma di
scambio scolastico. «Lavoro in
unristorante italiano ecceziona-
le - racconta Samuel Carugati
- si chiama L’Anima, a Londra,
vicino a Liverpool street. Rein-
terpretano piattisiciliani, sardi
epugliesi perbusiness man, per
esempiofregola conarselle, ton-
noestracciatella. Hannoun’at-
tenzione peril cliente precisissi-
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