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ATTUALITA

COMO ZERJ

Sono loro a guidare la cucina del “miglior ristorante emergente 2021” per Gambero Rosso

GIOVANI PROMESSE CHEF

Andrea e Simone, dal Cfp di Como al

ono giovani, innovativi, compe-

tenti e soprattutto comaschi |

due chef cf. guidano la cucina
del Mono di Edimburgo, da poco in-
coronato da Gambero Rosso come “mi-
glior ristorante emergente 20217
Andrea Pruneri e Simone Croci, dopo
aver studiato al Centro di Formazione
Professionale di Como, sono partiti alla
volta dell’Europa. Grazie al duro lavoro
anche in cucine stellate - il Ristorante
21212 di Edimburgo e la Maison des
Bois di Marc Veyrat in Francia per An-
drea; La Villa Madie, il ristorante dell'Ho-
tel Les Barmes de I'Ours, Maison des
Bois e Ristorante George Blanc in Fran-
cia, Azurmendi in Spagna e Ristorante
Favaro in Lussemburgo per Simone-ora
celebrano il successo del Mono in Sco-
Zia.
" ristorante & giovane, ha appena com-
piuto tre anni - raccontano Andrea &
Simone - quindi siamo molto contenti

del riconoscimento di Gambero Rosso,
& stato abbastanza inaspettato. Non &
un traguardo ma speriamo $ia un NUovo
punto di partenza’

A Edimburgo, i due chef sono gli unici a
proporre una cucina italiana moderna
che unisce ingredienti e ricette tipiche

del Bel Paese con prodotti locali au-

toctoni di qualita. “Vogliamo servire ri-
cette in modoinnovativo - spiega Andrea
-con tecniche e ingredienti italiani mixati
a ¢id che il territorio circostante ci offre”
Gli fa eco Simone: "E poi ¢i sono sem-
pre influenze che arrivano dai ristoranti e
dai Paesi che abbiamo frequentato in
precedenza, ad esempio io porto molto

Mono

di Edimburgo

del periodo in cui ho lavorato in Francia.
Vogliamo comungue che l'indole italiana
sia sempre presente nel ment”
Gambero Rosso ha definito il loro per-
corso degustazione “rock” e “perfet-
tamente ritmato’ Un effetto voluto dai
due chef? “Forse & una definizione nata
anche dal confronto con tutti gli altri
locali del posto - affermano - siamo una
voce fuori dal coro, un ristorante italiano
di fine dining che si trovava a Londra ma
qui mancava prima che arrivassimo
noi’
I locale, al momento, & chiuso per via
delle restrizioni anti-Covid nel Regno
Unito. Ma i due cuochi non si abbattono.
“Pgnsiamo sempre a nuove ricette e
confrontiamo le idee - concludono - e
quindi non siamo mai fermi comple-
tamente. | nostri menu nascono anche
dall'ispirazione del momento, speriamo
di poter ripartire al pill presto”

Tania Gandola
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